PISIRME ONERILERI

KALITELI MALZEMELER

Burgerinizi yaparken kaliteli malzemeler kullanmaya 6zen gésterin.
Taze kiyma, taze sebzeler ve taze ekmek kullanmak lezzeti artinr.

BURGER KOFTESI HAZIRLAMA

Burger kofteleriniz 0 katli maddesiyle ici 6zenle harmanlanarak en iyi el yapimi
Burger kalitesiyle paketlenmistir. Etinizin ¢oztlup pisirilmeye hazir oldugundan emin olun.

DOGRU PiSIRME SICAKLIGI

Koftelerinizi ideal pisirme sicakli€inda pisirin. Genellilkle 1zgarada veya tavada yiiksek ateste
kisa sireli pisirme tercih edilir. Ancak ic kisminin tamamen pistiginden emin olun.

TAZE MALZEME KULLANIMI

Gurme bir burger yaparken taze malzemeler kullanmak énemlidir. Marul, domates, sogan gibi
sebzeleri taze olarak kullanarak lezzeti artirabilirsiniz.

EKSTRA LEZZET EKLEME

Burgerinizi kisisellestirmek icin ekstra lezzetler ekleyebilirsiniz. rnegin, avokado dilimleri,
karamelize sogan, mantar veya cesitli peynirler kullanabilirsiniz.

EKMEK SECIMi

Gurme bir burger icin kaliteli ekmek tercih edin.
Yumusak ama saglam bir ekmek secmek, burgerinizi daha lezzetli hale getirecektir.

SUNUM

Sunum da énemlidir. Burgerinizi servis ederken gadrsel olarak ¢ekici olmasina 6zen gasterin.

AFIYET OLSUN!

Yaninda patates lizartmasi veya salata gibi garnittrlerle sunum yapabilirsiniz.




