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AFİYET OLSUN!
Sunum da önemlidir. Burgerinizi servis ederken görsel olarak çekici olmasına özen gösterin. 
Yanında patates kızartması veya salata gibi garnitürlerle sunum yapabilirsiniz.

SUNUM

Gurme bir burger için kaliteli ekmek tercih edin. 
Yumuşak ama sağlam bir ekmek seçmek, burgerinizi daha lezzetli hale getirecektir.

EKMEK SEÇİMİ

Burgerinizi kişiselleştirmek için ekstra lezzetler ekleyebilirsiniz. Örneğin, avokado dilimleri, 
karamelize soğan, mantar veya çeşitli peynirler kullanabilirsiniz.

EKSTRA LEZZET EKLEME

Gurme bir burger yaparken taze malzemeler kullanmak önemlidir. Marul, domates, soğan gibi 
sebzeleri taze olarak kullanarak lezzeti artırabilirsiniz.

TAZE MALZEME KULLANIMI

Köftelerinizi ideal pişirme sıcaklığında pişirin. Genellikle ızgarada veya tavada yüksek ateşte 
kısa süreli pişirme tercih edilir. Ancak iç kısmının tamamen piştiğinden emin olun.

DOĞRU PİŞİRME SICAKLIĞI

Burger köfteleriniz 0 katkı maddesiyle içi özenle harmanlanarak en iyi el yapımı 
Burger kalitesiyle paketlenmiştir. Etinizin çözülüp pişirilmeye hazır olduğundan emin olun.

BURGER KÖFTESİ HAZIRLAMA

Burgerinizi yaparken kaliteli malzemeler kullanmaya özen gösterin. 
Taze kıyma, taze sebzeler ve taze ekmek kullanmak lezzeti artırır.

KALİTELİ MALZEMELER

PİŞİRME ÖNERİLERİ
BURGER
GURME


